- APERITFS <o~

LA BUVETTE DU COMPTOIR

- BIERES <>

<@- CARTE DES VINS e

Anisés (2cl) 2,80 € 25 cl 50 cl
Martini, Porto 3,50 € Maes 2,50 € 5€ Bourgogne Aligoté, Chateau Léopoldine 2004 15€
Kir : creme de cassis, Aligoté 3,50 € 1664 2,80 € 5,50 € Pouilly Vinzelles, Maison Louis Pére et Fils 2005 20 €
Coupe de crémant 4€ Grimbergen 3€ 6 € Chardonnay Grand Ardéche, Maison Louis Latour 2005 22 €
Kir royal : creme de cassis, créemant 5¢€ Blanche de Bruggs 3€ 6€ Bourgogne Chardonnay, A. Gambal 2006 23 €
Coupe de champagne 7,50 € Pernand Vergelesses, Domaine B. Gay 2004 24 €
La coupe de Gaspard 7€ Chablis, Domaine Long Depaquit A. Bichot 2006 28 €
Saint Romain, Domaine Rougeot 2004 29 €
Rully 1¢ Cru la Pucelle, Ch&teau de Rully 2006 30 €
<~ DIGESTIFS < <5 CAFE & CIE <~ Meursault, Maison Louis 2004 36 €
Meursault Les Tillets, Domaine Bellang 2004 39 €
Marc ou Fine de Bqurgogne 7€ Expresso Malongo 1,30 € Meursault Blagny 1¢ Cru, Domaine Matrot 1998 59 €
Cognac Hennesy Fine 7€ The KUSMI 3€ Chassagne Montrachet, Domaine Jouard 2006 39€
Cognac Hennesy XO 15€ Chassagne Montrachet 1 Cru Boudriotte, Domaine B. Colin 2005 75 €
Eau de vie (poire, mlrabelle)' ' 7€ Corton Charlemagne 1¢ Cru, Domaine L. Belin 2006 75 €
Malt whisky (Oban, Lagavulin, Talisker) 7 € Puligny 1¢ Cru Combettes, Domaine Jacques Prieur 2004 125 €
<> BULLES -<>- Pinot Noir, Domaine P. Pestre 2005 18 €
; . e . z Pinot Noir, Chateau de Mercey 2003 19 €
g:‘emqnt Louis Chqu tastevine 20 € Champagne Ru!nclri rose 85 € Mercurey Les Cerisiéres, Maison Aegerter 2006 23 €
ampagne Mercier brut 50 € Champagne Ruinart blanc de blancs 85 € P e e e e e are B a0 24 €
Champagne Duval Leroy 1¢ Cru §5€ Moét & Chandon ou 100 € e 2 g f o =4bs 2
Champagne Ruinart brut 60 € Veuve Clicquot old vintage pavany 1‘ S Serpeni!eres, PRI Mot i SERIETALLS 0
. p Chorey-les-Beaune, Domaine Arnoux 2006 29 €
Champagne Veuve Clicquot brut 60 € Krug Grande Cuvee 160 € .
Beaune, Domaine C. Newman 2002 30 €
Beaune 1¢ Cru, David Butterfield 2005 49 €
Volnay, A. Rodet 2003 34 €
<5~ VINS AU VERRE ET PICHET <o Aloxe Corton 1¢ Cru Les Valozires, A. Rodet 2001 36 €
12 cl 25 ¢l 50 cl Corton Renardes Grand Cru, Domaine Maillard 1992 50 €
Mécon blanc 6,50 € 12 € Nuits Saint Georges, Maison Patriarche 2005 58 €
Pouilly Vinzelles, Maison Louis 2005 4€ 8 € 16 € Pommard 1¢ Cru Bertin, A. ,Rode’r COVGADFIVGG 2005 62 €
Pernand Vergelesses, Domaine B. Gay 2004 450 € 9€ 18 € Pommard 1¢ Cru Clos des Epenotfs, Chateau de Meursault 2003 72 €
Chablis, Domaine Long Depaquit A. Bichot 2006 5€ 10€ 20 € T =l <Te Sifiy's 2001 D
Rully 1= Cru La Pucelle, Chateau de Rully 2006 5,50 € 1€ 22 € Clos de Vougeot, Domaine Jacques Prieur 2004 135€
Meursault, Maison Louis 2004 6,50 € 13 € 26 €
Le vin du mois : demandez au barman ! y .
Bourgogne Rose, Domaine P. Pestre 2007 16 €
12.cl 25¢l S0 cl Jaja de Jau, Vin de Pays d'Oc 2005 15€
Bourgogne rouge 6,50 € 12 €
Pinot noir, Chdteau de Mercey 2003 4€ 8 € 16 €
Savigny-les-Beaune 1¢ Cru, Domaine P. Pestre 2005 4,50 € 9€ 18 €  lic Pi
Beaune, Domaine C. Newman 2002 5¢€ 10 € 20 € g%?:lg:,a:hg:: CDBruulgEI F‘;&;iux 2ov”, :i :
A|O)$e Corior! 1°" Cru Les Valozires, A. Rodet 2001 6,50 € 13 € 26 € Bordeaux, Chateau Haut Bailly 1998 35¢€
Le vin du mois : demandez au barman ! Chili, Gato Negro - Cabernet Sauvignon 2006 17 €
12 cl 25 cl 50 cl Espagne, Gran Sangre de Toro - Torrés 2000 18 €
Coteau d’Aix en Provence 3,50 € 6,50 € 12 € Espagne, Gran Coronas - Torres 1998 25 €

L

*millésimes et producteurs suivant disponibilité
carte bleue au-dessus de 13 € minimum

chéque non accepté
supplément terrasse : 0,20 € / couvert

création L’Agence 03 80 21 97 50






